附件2
2013年度康师傅杯大学生创新性研究竞赛

评审程序及评分标准

1、入围计划书

大赛组委会将邀请国内食品专家与康师傅中央研究所共同组成10人以上专家组，对各校报送的计划书进行严格评审。根据下列标准对每份计划书评分，以评分高低筛选出40份入围计划书。
计划书评审标准，满分为100分，具体指标如下：
	评分指标
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	创新性20分
	20
	18-19
	16-17
	13-15
	10-12

	初步工艺流程可行性30分
	28-30
	24-27
	21-24
	18-20
	15-17

	创意考虑周详度30分
	28-30
	24-27
	21-24
	18-20
	15-17

	计划书完整度20分
	20
	18-19
	16-17
	13-15
	10-12


2、最终研究报告

最终产品评审将在2013年8月底完成。中国食品科学技术学会与康师傅中央研究所将共同组织一个评审委员会，由来自食品企业、科研院所、媒体的相关专家组成。

评审委员会将对每个产品根据下列标准进行评分，满分为100分，具体指标如下：
	评分指标
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	创新性20分
	18-20
	15-17
	12-14
	10-12
	<10

	产品工业化程度15分
	14-15
	12-13
	9-11
	7-8
	<6

	产品外观及保藏品质15分
	14-15
	12-13
	9-11
	7-8
	<6

	产品风味15分
	14-15
	12-13
	9-11
	7-8
	<6

	研究报告完成程度25分
	23-25
	19-22
	16-19
	13-15
	<10

	产品工业化面临的挑战分析程度10分
	14-15
	12-13
	9-11
	7-8
	<6


3、优秀组织奖

  组委会根据各参赛院校在竞赛组织工作方面的综合表现与竞赛成果进行评价，评选出优秀组织奖1个。满分为100分，具体指标如下：

	评分指标
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	报告书、产品、竞赛票据等递交准时性20分
	20
	18-19
	16-17
	13-15
	10-12

	研究报告入围率20分
	20
	18-19
	16-17
	13-15
	10-12

	校园宣传与推广20分
	20
	18-19
	16-17
	13-15
	10-12

	综合评价20分
	20
	18-19
	16-17
	13-15
	10-12

	专家评价20分
	20
	18-19
	16-17
	13-15
	10-12


